Kasekuchen ohne Boden
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Die Eier trennen, die Eiweie sehr steif schlagen und beiseitestellen.
4 Eier (GréBe M)  Den Backofen auf 175 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.
125 g Butter und etwas fir die Form  Die Eigelbe mit der Butter, dem Zucker und dem Vanillezucker
250 g Zucker  schaumig schlagen.
1 Pck. Vanillezucker  Quark, Puddingpulver, GrieB und Backpulver nach und nach
1 kg Speisequark (40 % Fettgehalt)  unter die Masse ruhren.
1 Pck. Vanillepuddingpulver ~ Den Eischnee vorsichtig unterheben. In der mit Butter gefetteten
2 EL GrieB  Springform im Backofen etwa 1 Stunde backen. Wahrenddessen die
1 Pck. (17 g) Backpulver  Backofentir nicht 6ffnen.
Puderzucker zum Bestduben  Den Kuchen aus dem Ofen nehmen und abkiihlen lassen. Aus der Form
I6sen und mit Puderzucker bestduben.
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